
E SKÜVŐI  AJÁ N LAT
ÁLOMESKÜVŐ ÁLOMHELYSZ ÍNEN 



K e d v e s  J e g y e s p á R !

Köszönjük, hogy a Rozmaring Kertvendéglőre gondoltak és reméljük, hogy életük leg-
szebb pillanatához éttermünket választják helyszínül.

A Rozmaring Kertvendéglő immár 24 éve a legkiválóbb helyszín Óbudán, a Duna parton 
a kisebb és a nagyobb esküvők megrendezésére. Az elmúlt években több száz eskü-
vőt bonyolítottunk le. A párok és a vendégek pozitív élményekkel távoznak tőlünk. A 
teraszon megrendezett szertartás és koktélparti hangulatáról a Margit híd fényei és a 
Margitsziget nyugalma gondoskodik. A teraszról a Budai vár és a Citadella látványában 
gyönyörködhet a násznép. A közvetlen Duna part remek fotózási helyszín.

MIÉRT  ÉRDEM ES  MINKET  VÁLASZTANI? 
• Egyedülálló kilátás nyílik az emeleti termünkből és teraszáról 

a Margit hídra, Budai Várra és a Citadellára. 
• A menüt és az italcsomagot a pár igényei alapján tudjuk ala-

kítani, többszöri személyes megbeszélés alkalmával együtt 
„csiszoljuk” tökéletesre az esküvő minden egyes részletét.

• A rövid italok behozhatók, mi gondoskodunk azok hűtéséről, 
tárolásáról, felszolgálásáról. 

• Igény esetén segítünk a rövid italok beszerzésében. 
• Aprósütemények és az esküvői torta szintén behozható, hűté-

sükről, felszolgálásukról gondoskodunk. Cukrász partnerünket jó 
szívvel tudjuk ajánlani, ezzel is levéve egy terhet az ifjú pár válláról.

• Ingyenes parkolási lehetőség
• Próbavacsorára van lehetőség, 2 500Ft/fő áron egy előre 

egyeztetett időpontban és létszámban.
• Gyermekeknek 0-6 éves korig szolgáltatásaink ingyenesek, 

6-12 éves korig 50% kedvezményt adunk. 
• Saját öltöző szoba (zuhanyzóval) áll az ifjú pár rendelkezésére, 

zárható, akár az ajándékok tárolására is alkalmas.
• Az esküvő napján reggeltől lehetősége nyílik a párnak 

az étterembe szállítania az italokat, ruhákat, süteményeket. 
• Kör és tábla asztalos elrendezést is tudunk biztosítani 

a létszámnak és igénynek megfelelően. 
• A polgári szertartást bármely termünkben, kertünkben vagy 

teraszunkon gyönyörű háttérrel tudjuk lebonyolítani.
• Az első házassági évfordulójukra meghívjuk a párokat egy 

romantikus gyertyafényes vacsorára. 
• Az ifjú házasok életének következő legfontosabb családi 

eseményének a keresztelőnek/ babaköszöntő party-nak 
20%-os kedvezménnyel biztosítunk helyszínt. (készpénz fi ze-
tés esetén)

• Amennyiben nem szombati napot, valamint elő- és utószezont 
választanak az esküvő időpontjára, egyedi kedvezményes aján-
latot adunk. (kivéve ünnepnapok előtti napokat)

• Megbízható szolgáltatókat tudunk ajánlani a szervezés 
minden részletében segítünk. (torta, menyasszony stylist, 
fotós, dekoráció, virág, zenekar/DJ,) 

• Az étteremről képeket, videókat a honlapunkon tekinthetnek 
meg. 

s re

Ób
kb

l t
arg
ta
y

A
ün
ra

yei
élé

de
dos

talo
üvői 

gond
ni, ezz

parkolás
• Próbavacs

p á R

go

á

ő

R !

dol
ü

eméljük, hog

elysz udán aÓ
éve

nyek
áról 

b
ben töb

ávoznak t

zín 
últ év

élmény el 
a Ma

és a C
tózá

rgit 
della látva

ys

LASZ TAN
kből

já

rmün
Citadellár

pár igé
. 
ala
alka
yes ré

TA
meleti termü

i d
énye

megbeszé é
n e
odu

rzésé
beho

e
osk

be
 sz
k. C

te

ól. 
lo

tot
kod
vév

ítünk a 
s az esküvőivő

ndo
l is 

őség
ető
s l

álásár
k a rövid ita

ek é
lásukról go

ez
eh
n 
tb

e
an
nt
6 

% ke

K

K e dK

zön

d v

i, e
olási

ára v
t idő
kne

ko

, fe
l tudju

s parko
vacso

yeztet
yerm

szív
Ingye
Próba
eg

•

Ap
sükr
zívvel

yenes
P

gJ e



M e n ü  A j á n l a t

TÁL  SZERV IZES  MENÜ AJÁNLAT  I .
LEVES

Óbudai húsos fazék
(marhahúsleves daragaluskával, májgaluskával, csigatésztával, zöldségekkel)

FŐÉTELEK
Köntösben sült roquefort sajttal töltött sertés karaj 

Jércemell füstölt csülökkel és póréhagymával töltve, sajtmártással tálalva
Fokhagymás tarja zöldségekkel, gombával, csirkemájjal halmozva 

Zöldfűszeres csirke falatok grillezett paprikával és cukkínivel
Friss zöldségek és sajtok bundában és grillen sütve

KÖRETEK
Illatos jázmin rizs petrezselyemmel

Fűszeres burgonyagerezdek
Roppanós gőzölt zöldségek

TÁL  SZERV IZES  MENÜ AJÁNLAT  I I .
LEVES

Citromos borjúragu leves burgonya gombóccal 

FŐÉTELEK
Ropogós sült csülök burgonyával, hagymával sütve, pecsenyelével tálalva

Dijoni mustárban pácolt szűz érmék grillen sütve 
Kemencében sült kacsacomb almás-pezsgős párolt lilakáposztával

Érlelt sonkával és sajttal töltött rántott jércemell 
Friss zöldségek és sajtok bundában és grillen sütve

KÖRETEK
Jázmin rizs sült céklakockákkal

Citromborsos sült burgonya aszalt paradicsommal
Juhtúrós polenta tejföllel díszítve

SALÁTÁK
 Friss zöld saláta vinaigrette öntettel, házi vegyes savanyúságok
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SVÉDASZTALOS ÜLTETETT 
Á LLÓFOGADÁSHOZ ÉTELVÁLASZTÉK

ELŐÉTELEK  ( 1 –2  FÉLE  JAVASOLT)
Tatár Trio (tatárbeefsteak, lazac tatár, zöldség tatár)

Libamáj-mousse gránátalmaszósszal rozmaringfüstben
Mozarella Capresse / Padlizsánkrém zöldségekkel

Hortobágyi húsos palacsinta / Parajos lasagne

SALÁTABÁR ( 1 –2  FÉLE  JAVASOLT)
Görög saláta 

Ruccolás balzsamecetes galambbegy aszalt paradicsommal
Friss és kevert saláták vinaigrette vagy joghurt öntettel

Házi vegyes saláta válogatás

LEVESEK  ( 1 –2  FÉLE  JAVASOLT)
Újházy tyúkhúsleves / Tárkonyos szárnyas raguleves

Citromos borjúragu leves burgonya gombóccal
Póréhagymás burgonya krémleves pirított magvakkal

FŐÉTELEK  (4–5  FÉLE  JAVASOLT)
Csirkemell napon érlelt kékszilvával, dióval és camembert sajttal töltve 

Fűszerekben pácolt libamell forró meggyel és burgonyafánkkal
Spenótos fetás szűztekercs zöldbors mártással sült karikaburgonyával

Kemencében sült ropogós csülök vagy malactekercs sörmártással, 
savanyú káposztával, tócsnival

Dunai harcsapaprikás kapros-túros galuskával
Bécsi szelet és párizsi köntösben sült sertésszelet

Friss zöldségek és sajtok bundában és grillen sütve
Sertésborda erdei gombával paprikás mártásban házi vajas galuskával

SAJT  ÉS  GYÜMÖLCSTÁL

ÉJFÉL I  BÜFÉASZTALOS AJÁNLATUNK ( 1 –2  FÉLE  JAVASOLT)
Mini töltött káposzta

Borjúpaprikás galuskával / Lábszárpörkölt főtt burgonyával
Vadpörkölt dödöllével

Bajor, savanyú káposztás malacsült

 

I TALFOGYASZTÁS
KORLÁTLAN ITALFOGYASZTÁS  AZ  ALÁBBIAKBÓL

(ÉRKEZÉSTŐL  AZ  ESKÜVŐ VÉGÉIG)
3 féle csapolt sor, üveges alkoholmentes sör, 

Bodri pincészet minőségi borai
rostos és szénsavas üdítő italok, 

ásványvíz, kávé 

A rövid italok behozhatók, gondoskodunk 
az italok hűtéséről, tárolásáról, felszolgálásáról. 

A menüt és az italcsomagot a pár igényei alapján tudjuk alakítani, 
többszöri személyes megbeszélés alkalmával együtt „csiszoljuk” tökéletesre 

az esküvő minden egyes részletét.
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Á r a k

Club terem 15 000–15 500 Ft/fő
Étterem, Csónakház, Rendezvénysátor: 13 500–14 000 Ft/fő
A rendezvény áraink az alábbi szolgáltatásokat tartalmazzák:

Menü
Korlátlan italfogyasztás

Rendezvényhelyszín és a felszolgálás költsége
Ünnepi terítés

Egyéb külön költség nincs. (szerviz díj, dugó pénz, stb.)

 
 

H e ly s z í n e i n k

Klubterem, dunai panorámával, terasszal (min. 70 – max. 120 fő)
Étterem kis kertrésszel (min. 100 – max. 180 fő)

Csónakházi különterem exclusive kerthelyiséggel (min. 50 – max. 100 fő)
Rendezvény sátor (téliesített fűthető/fa szerkezetű) (min. 100 – max. 260 fő)

 
 

E g y é b  d í j a k ,  i n f o r m á c i ó k

03:00 után minden megkezdett óráért 30 000 Ft 
nyitva tartás meghosszabbítási díjat számítunk fel.

Amennyiben a megrendelt felnőtt menü nem éri el a minimum létszámot, 
terembérleti díjat számolunk fel.

A technikai személyzetnek (zenészek, fotós, stb.) 50% áron tudunk vacsorát 
és korlátlan italcsomagot biztosítani.

Igény esetén projektort és vetítővásznat biztosítunk.
Fizetés módja: a helyszínen készpénzzel az esküvő lebonyolítása után.

Helyszín lekötése foglaló (50 000–100 000 Ft létszámtól függően) 
befi zetésével történik.

 
 

L e m o n d á s i  F e lt é t e l e k 

Az esküvőt megelőző 90 napon túl kötbérmentesen lemondható az esküvő. 
Az esküvőt megelőző 90-60 nap között a teljes szolgáltatási összeg 

30%-a fi zetendő kötbérként.
Az esküvőt megelőző 60-30 napon belül a teljes szolgáltatási összeg 

50%-a fi zetendő kötbérként. 
Az esküvőt megelőző 30 napon belül a teljes szolgáltatási összeg 

100%-a fi zetendő kötbérként.

Amennyiben ajánlatunk felkeltette érdeklődésüket, kérem látogassanak el 
éttermünkbe, ahol rendezvényszervezőink állnak rendelkezésükre.

1036 Budapest, Árpád fejedelem útja 125. (III. ker. Tímár u.-i HÉV-nél a Duna parton)

Kapcso la t ta r tó :  Szabó  La jos  
+36  20  665  4370,  i n fo@rozmar ingker tvendeg lo .hu 

www. rozmar ingker tvendeg lo .hu
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